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Miche de pain au reblochon
Charcuterie - pommes degfre - salade
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Réservations
Brouvelieures : Tél : 03 29 51 01 01 ‘
Granges / Vologne : Tél : 03 29 51 13 13
Restaurants ouvert : - les midis du mardi au dimanche
- les soirs du vendredi au dimanche
Les soirs de la semaine ouverture possible pour 10 personnes minimum sur réservation
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